Tyra, Svelnaus skonio kava

Svelnaus it Silkas, nekartaus ir
nertigStaus skonio kava, kurios etiketéje
nurodytos visos sudedamosios dalys.

Paprasta ir patogu

Patiekite kavos naujokams ir uzkietéjusiems
mégeéjams jdomiy gérimy, kuriuos paruosite
per keletg sekundziy.



Pasiulykite kazko
naujo ir jdomaus

SALTAI BRANDINTA KAVA - BRANDINTA
NE VIENA VALANDA, TACIAU PARUOSIAMA
PER KELIAS SEKUNDES

Tyra kava ir Svelnus skonis

. coLD®
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COFFEE .
CONCENTRATE Paprasta ir patogu

COLD BREW kavos skonis yra Svelnus ir grynas, jame maziau
kartumo ir ragStumo, kuris yra budingas kity rasiy kavai.

Su Sia kava lengva susipazinti, ja lengva pamegti. Be to, Sis
COLD BREW koncentratas — tai natdralus produktas, kur;j
gaminant naudojama tik kava ir vanduo.

Kitaip nei kity madingy kavos gerimy atveju, naudojant
COLD BREW koncentratg jums neprireiks brangiy aparaty,
daug mokytis ar baimintis, kad nepavyks uztikrinti vienodos
visy gerimy kokybes. Jau paruostas koncentratas —

tai tobulas skonis kiekviename puodelyje.

Daug dziaugsmo visiems
COLD BREW koncentratas yra itin universalus —

ji naudodami, naujokui kavos srityje galésite pasidlyti
gardzios Saltos latés su ledukais, o tikram

kavos megejui — kavos su toniku.

Pieninis |
kokteilis
su salt;

brandi
Kkava

Sirdziai mielas ledy ir altai brandintos kavos gérimas

JUMS REIKES

2 kauseliy vaniliniy ledy

100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato
Leduky

PARUOSIMAS

Pamatuokite ir j plaktuva supilkite nurodyta kiekj ingredienty.
Plakite iki vienodos konsistencijos.

Supilkite j stikline.



Kkava /

Klasikiné Svelnaus skonio Salta kava, kurig galima pagardinti
sirupais su skoniu!

JUMS REIKES

100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato
100 ml Salto pieno ar augalinio gerimo
Leduky

PARUOSIMAS

| stikline iki virSaus pridékite leduky.

Pamatuokite ir j stikline jpilkite nurodytg Saltai brandintos kavos koncentrato ir pieno
kiek].

Gerai iSmaisykite.

PATARIMAI

Jpilkite sirupo, kad paruoStuméte jvairiy skoniy gérimus, pavyzdziui, vaniline late, kara-
meline late ir pan. Sio gérimo pagrindu paruosite ir frape! Tiesiog supilkite visus ingredi-
entus j plaktuva ir plakite iki vientisos konsistencijos.
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Moka su
saltal
brandinta
kKava

Svelnaus skonio Sokoladinis gérimas, kuriame dera $altai brandinta
kava ir Sokoladas. Daugiau néra ko pridurti :)

JUMS REIKES

20 ml PAULIG TAZZA Sokoladinio gérimo koncentrato
100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato

100 ml pieno ar augalinio gérimo

Leduky

PARUOSIMAS

J stikline iki virSaus pridékite leduky.

Pamatuokite ir j stikline jpilkite nurodytg kiekj TAZZA Sokoladinio gérimo koncentrato,
PAULIG COLD BREW koncentrato ir pieno. Gerai iSmaisykite.

PATARIMAI
Jei norite, kad gérimas gautysi sluoksniuotas, pirma supilkite Sokoladinio gérimo
koncentratg, o ant virSaus palengva supilkite Saltai brandintg kava ir piena.



Limonadas
su Ssaltal
brandinta
kava

Gaivi Saltai brandinta kava + gaivus Saltas limonadas =
dviguba dozeé gaivos!

JUMS REIKES

100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato
100 ml limonado (pvz., Sprite)

Leduky

PARUOSIMAS

J stikline iki virSaus pridekite leduky.

Pamatuokite ir j stikline jpilkite nurodytg saltai brandintos kavos koncentrato ir limonado
kiekj.

Gerai ismaisykite ir papuoskite zaliosios arba paprastos citrinos griezinéliais.
PATARIMAI

Jei norite, kad gerimas gautysi sluoksniuotas, pirma pilkite limonada, o ant virSaus
palengva supilkite PAULIG COLD BREW koncentrata.
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Spanguoliy
umonadas -,
su saltal k.
brandinta
Kava

Gaivus, putojantis Saltai brandintos kavos gérimas su Slakeliu span-
guoliy sul¢iy. Puikus pasirinkimas vasaros popietei!

JUMS REIKES

90 ml PAULIG COLD BREW koncentrato

70 ml spanguoliy sulciy

70 ml Sprite ar kito panasaus limonado
Zaliosios citrinos, apelsino ar citrinos skilteliy
Leduky

PARUOSIMAS

J stikline iki virSaus pridekite leduky.

Pamatuokite ir j stikline jpilkite nurodytg kiekj Saltai brandintos kavos koncentrato,
spanguoliy sulciy, sirupo ir gazuoto vandens / Sprite.

Gerai ismaisykite ir papuoskite zaliosios citrinos, apelsino arba citrinos skilteléemis.




Imbierinis Moka su Saltai brandinta
alus su ~ kava, avietémis
saltal S 5 irbaltuoju
brandinta Sokoladu

kava
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Saltai brandintos kavos $velnumas ir imbierinio alaus saldumas - Tobulas avieciy ir baltojo Sokolado derinys, pristatomas naujoviskai
tobulas derinys. Paragaukite — uztikriname, kad tai bus meilé i$ pirmo ,
gurksnio! JUMS REIKES
’ 100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato
JUMS REIKES ;8 m: ba'ltczj.o soléolvado padazo
100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato 1oom ?V'.ec'” pa azol. L
150 ml imbierinio alaus Led n|2 PIENC araugalinio genmo
20 ml cukranendriy cukraus sirupo eduky
1 didelés apelsino skiltelés PARUOSIMAS
PARUOSIMAS Pamatuokite ir j stikline jpilkite nurodyta baltojo Sokolado padazo ir avieciy padazo kiekj.

J stikline iki virSaus pridékite leduky.

Supilkite PAULIG COLD BREW koncentratg ir pieng ar augalinj gérima.
Papuoskite Svieziomis ar dziovintomis avietémis, plakta grietinéle ir (arba) baltojo
Sokolado padazu.

Apelsino skiltele iSspauskite j stikline ir supilkite cukranendriy cukraus sirupa.
| stikline iki virSaus pridékite leduky.

Supilkite PAULIG COLD BREW koncentratg ir imbierinj aly.
Papuoskite apelsino griezinéliu arba Zievele.




EFrapé¢ su
saltal
brandinta
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brandinta
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Putojantis gaivaus, vaisinio skonio kavos gérimas Saldziai gaivi plakta Saltai brandintos kavos laté!

JUMS REIKES JUMS REIKES

100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato 100 ml PAULIG COLD BREW koncentrato

80 ml granaty sulciy 50 ml pieno ar augalinio gérimo

50 ml rozinio limonado 40 ml karamelinio padazo

Leduky

Trupucio zaliyjy citriny sulciy PARUOSIMAS

Granaty sékly ir zaliyjy citriny papuosti Pamatuokite ir j plaktuva supilkite nurodyta kiekj ingredienty.
Plakite iki vienodos konsistencijos.

PARUOSIMAS Supilkite j stikline.

| stikline iki virSaus pridékite leduky.

Supilkite granaty sultis, rozinj limonada ir PAULIG COLD BREW koncentrata. Pabaigai PATARIMAS. Prie$ patiekdami, stikline is

jpilkite spausty zaliyjy citriny suléiy. vidaus papuoskite karameliniu padazu

Papuoskite granaty séklomis ir zaliosios citrinos Zievele. ir uzSaldykite.




